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BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

FILET DE HOKI SAUCE A L'OSEILLE
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SALADE ICEBERG VINAIGRETTE
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FRUIT DE SAISON

YAOURT BIO SUCRE

COMPOTE POIRE (sans sucre ajouté)

GATEAU D'ANNIVERSAIRE AUX
PEPITES DE CHOCOLAT DU CHEF (a
portionner)

SALADE DE PERLES, TOMATE ET
MAIS

FILET DE LIEU SAUCE CITRON

PUREE DE POTIMARRON

CAPRICE DES DIEUX (régional) (&
portionner)

DU 15/12 AU 19/12

FRUIT DE SAISON

CAROTTES RAPEES (locales)
VINAIGRETTE

BOULETTES DE BOEUF BIO (OF)
SAUCE ECHALOTE

BLE PILAF

PONT L'EVEQUE (a portionner)

COMPOTE POMME (HVE) (sans sucre
ajouté)
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TABOULE (dont semoule bio)

OMELETTE

PETITS POIS

TOMME BLANCHE

FROMAGE BLANC AUXFRUITS
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sceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine.”
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